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FECHA: 19/09/2025 LUGAR: JARDIN LAS FLORES

ACTA INFORMATIVA

en un horario de 2:00 pm a 4:00 pm donde se explican los siguientes temas:

1. Saneamiento Basico:
*Programa de Limpieza y desinfeccién
*Manejo de residuos sélidos y liquidos
*Control de plagas y roedores
*Manejo de agua potable

2. Buenas Practicas De Manufactura:
*Instalaciones fisicas
*Personal manipulador de alimentos
*Condiciones de saneamiento, proceso Yy fabricacion

3. Enfermedades Transmitidas Por Alimentos
*Enfermedades transmitidas por los alimentos las ETAS
*Causas de las etas y su prevencion
*Enfermedades mas comunes

Anexos:

Asistencia
Cronograma (tema, subtema, objetivos generales, objetivos especificos

Se desarrolla la sesion con el jardin infantil Las Flores el dia 19 de septiembre de 2025 de manera virtual
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METODOS Y AYUDAS
TEMA SUBTEMAS OBJETIVO GENERAL OBJETIVOS ESPECIFICOS RESPONSABLES
EDUCATIVAS
Capacitar al personal de la planta
e« Programa de Limpieza y desinfeccidn. paraaplicarentodoslos procesos, | Cumplir con la normatividad Ingenlero de Allmentos y/o
AN EAMIETBIRRSICD ¢ Manejo de residuos sélidos y liquidos los planes y programas de vigente, relaclonada con los Conferencla, videos, profesional idéneo
o Control de plagas y roedores saneamlento béslco con el planes de saneamlento (capacitador interno y/o
* Manejo de agua potable propdsito de garantizar la calidad externo)
e inoculdad de los alimentos.
BUENAS PRACTICAS DE o Instalaciones ffsicas. . Dar a conocer al personal la Cumplirlas normas vigentes. Ingeniero de Alimentos y/o
MANUFACTURA o Personal manlpulador de alimentos aplicacién del decreto3075/97yla | Capacitar en BPM a todo el Conferencla, videos, profesional idéneo
o Condiciones de saneamlento, procesoy resoluclén 2674/15 personal operativo, técnicoy (capacitador Interno y/o
fabricacion administrativo externo)
Conclentlzar al personal
Cumplir con la normatividad
f T { I I
ENFERMEDADES TRASMITIDAS o Enfermedades Transmitidas por los manipulador de alimentos la vigente, proteglendo la salud ngenlero de Alimentos y/o
PORALIMENTOS alimentos ETAS Importancia de cumplir con las del consirid i t Conferencia, videos, profesional idéneo
o Causasde laetasy su formade prevenir normas higlénicas sanitarias o 9.9 sun’l o pot;:mmen ‘u.sl (capacitador Interno y/o
o Enfermedades mas comunes durante todos los procesos en las i Portra ? extemo)
de enfermedades
diferentes dreas.

Vigencia: Inicia de agosto de 2025 Hasta agosto del 2026 seg(in resolucién 2674 de 2013 se debe llevar al dfa el programa de capacitacion

Jacko Salamanca

Teléfono 3123672300 3024385194 e- mail: cysbpm@gmail.com
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L 11PU DE ALTIVIDAD
INDUCCION CHARLA INFORMATIVA CAPACITACION X OTRAS
FECHA: 19/09/2025 LUGAR: JARDIN LAS FLORES
TEMA ESPECINCO ¥ SANEAMIENTO BASICO
¥ BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
¥ ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS
SRIETIVO v CAPACITAR AL PERSONAL PARA APLICAR EN TODOS LOS PROCESOS, LOS PLANES Y PROGRAMAS
D SANEAMIEN 1O BASICO CON EL PROPOSILO DE GARAN HHZAK LA CALIDAD E INOCUIDAD DE
LOS ALIMENTOS.
¥ CONCIDNTIZAR AL PLRSONALLA IMPORTANCIA DE CUMPLIR CON LAS NORMAS LHIGIENICAS
SANITARIAS DURANTE TODOS LOS PROCESOS EN LA DIFERENTES AREAS
FACILITADOR JAIRO ANTONIO SALAMANCA
&incD INGENIERO DE ALIMENTOS i
No NOMBREY APELLIDO IDENTIFICACION CARGO FIRMA
1 LUISA FERNANDA TORRES SANDOVAL 1.015.462.884 COORDINADORA
7 HANANA ANDRFEA PERFE7 VET.ANDIA 1015441 891 DOCENTE
3 KELLY JULIANA ARRIGUI RIOS 1.003.953.445 PERSONAL ALIMENTOS
4 KEIDY JOHANA ARRIGUI RIOS 1.003.953.444 PERSONAL ALIMENTOS W
'\
s SANDRA MITENA URDM N4 ECHEVERDT £2,210.601 PERCSONAL ALIMENTOS - 5 \h :
6 ZULIBETH MILENA GOURIYU 1.134.190.317 SERVICIOS GENERALES '?.L\\QS;\U\ 'I
7 DIANA MARCELA ORDUNA ECHEVERRI 1.019.031.313 SERVICIOS GENERALES =
hada eyl
S BLANCA LUCIA BERNAL ARENAS 1.040.704 678 SERVICIOS GENERALES @___
9
10
HORA INICIO: 2:00 PM HORA DE FINALIZACION: 4:00 PM

(y(ww Sulamanca
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